Vielfalt, Qualitat und Frische
feiern Iubila'um...

Das Beste ausOdenwalder Milch

Hovthal



Das Gute bewahren!
Unsere Philosophie seit
125 Jahren

Im Herzen des Odenwaldes liegt
unsere kleine Molkerei Hiittenthal.
Gegriindet im Jahre 1900

ist sie seit 1912 im Privatbesitz der
Familie Kohlhage.

Als vierte Generation

haben wir, Annalena und Julius
Kohlhage, den Familienbetrieb
2024 iibernommen.

Wir setzen téglich unsere
traditionellen Leitlinien um:
Verantwortungsbewusst

und nachhaltig zu produzieren —
im Einklang mit Mensch und
Natur.



Odenwalder Milch aus nachster
Umgebung

Die frische Milch beziehen wir von

12 Odenwalder Vertragshéfen aus
nachster Umgebung, in einem Umkreis
von maximal 30 km.

Die wertvolle Ziegenmilch stammt von
zwei bauerlichen Familienbetrieben.

Freie Mitarbeiter” mit
Weidegang

Wir legen Wert auf diesen Qualitats-
vorsprung. Das frische Gras in unserer
Mittelgebirgsregion sowie die traditio-
nelle Fiitterung pragen den Geschmack
der Huttenthaler Milch.

Die gute, naturbelassene Qualitat der
Milch honorieren wir mit einem Zu-
schlag fir Weidegang und traditionelle
Fiitterung (ohne Gentechnik).

Gut fiir's Klima:

Weidehaltung von Milchkiihen verbes-
sert die Klimabilanz, da Weideflachen
CO, aus der Luft binden. Gleichzeitig

fordert die Beweidung den Humus-
aufbau im Boden, wodurch zusatzli-
ches CO, gespeichert und die Boden-
fruchtbarkeit verbessert wird.

Handwerkliche Verarbeitung
ohne Zusatzstoffe

Die Mehrzahl unserer Produkte
erzeugen wir taglich aus der frisch
angelieferten Milch. Die Milch wird
grundsatzlich nicht homogenisiert,
aus Uberzeugung verzichten wir auf
jegliche Konservierungs-, Farb- und
Aromastoffe. Wir produzieren in
kleinen Einheiten und geben allen
Produkten Zeit zu reifen.

Im Zusammenspiel mit der wertvollen
Weidemilch pragt das den besonderen
Geschmack unserer Hiittenthaler
Molkereiprodukte.

Erfolgreiche Teamarbeit

Die vielseitige, handwerkliche Verarbei-
tung in unserer Molkerei erfordert
groBes und umfangreiches Fachwissen.

Unsere 25 langjahrigen Mitarbeiterin-
nen und Mitarbeiter leben ebenfalls
diese Tradition aus Uberzeugung. Sie
sind in unserer Region zuhause und
mit dieser verbunden.

Kurze Wege — Umwelt

und Produktqualitat werden
geschont

Wir vermarkten unsere Produkte in
einem iberschaubaren Umkreis von
ca. 80 Kilometern im Einzelhandel,
auf Wochenmarkten, bei Direkt-
vermarktern sowie in unserem Molke-
reiladchen.

Hier zapfen wir als besonderen
Service taglich frische Vollmilch,
Buttermilch, Joghurt und Ziegenmilch
in Glas-Pfandflaschen.

Zu unseren geschatzten Kunden
zahlen auch viele Backereien und die
Gastronomie.




Wiesenfrische
Vielfalt ...

Frische, gezapfte
Vollmilch

Im Molkereiladchen

Reine
Buttermilch

Fettarm, erfrischend

Dickmilch

Wie zu Omas Zeiten

Fettgehalt

mind. 4 %

0,8 %

mind. 4 %

Verpackungsart
Art.-Nr./ EAN-Code

Fiir den Endverbraucher

Glas-Pfandflasche 0,5 1*
frisch gezapft

500 g - Becher
010/ 4035221 000108

500 g - Becher
028 /4 035221 000283

Glas-Pfandflasche 11*
frisch gezapft

Glas-Pfandflasche 0,5/1,0 I*
frisch gezapft

Verpackungseinheit 12 12

GroBgebinde 10 kg - Eimer

Art.-Nr./ EAN-Code 011/4035221 000115

Fiir Einzelhandel, Holunderbl(ten- Buttermilch

Gastronomie 010/4 035221010015

und GroBverbraucher
NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g
Energie 289 kJ /69 keal  Energie 156 kJ /37 keal  Energie 289 kJ /69 keal
Fett 40qg Fett 08g Fett 409
davon gesattigte Fettsduren 2,49 davon gesattigte Fettsduren 0,5g davon gesattigte Fettsauren 244
Kohlenhydrate 4,79  Kohlenhydrate 4,09  Kohlenhydrate 4449
davon Zucker 4,79  davon Zucker 4,09  davon Zucker 4449
EiweiB 3,4g EiweiB 359 EiweiB 349
Salz 0,11g Salz 0,159 Salz 0,11g
Naturbelassen, Reine Buttermilch Dickmilch — ein traditionelles

schonend pasteurisiert,
nicht homogenisiert!

Dieses Angebot gibt es exklusiv
im Molkereilddchen.

Im Molkereiladchen wird die Milch
frisch gezapft.

Erfrischender Geschmack und sémige
Konsistenz!

Saisonal auch mit
Holunderbliiten-Geschmack.

Sauermilchprodukt — ist eines der
altesten Milchprodukte tberhaupt.
Ideal fir wiirzige Speisen wie
SalatsoBen und griine SoBe, ebenso
fir Msli und Desserts.

Oder einfach gezuckert 6ffeln.



Joghurt Natur

NatUrlich sdmig und mild

Joghurt mit Frucht

Himbeere, Blaubeere,
Pflaume-Zimt*

Schlagsahne

Besonders schlagfahig

Schmand

Aus frischem Sauerrahm
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mind. 4 %

mind. 3,5%

mind. 30 %

20 %

500g - Becher
031/4 035221 000313

5009 - Becher

250¢ - Becher
044 / 4 035221 000443

250 - Becher
038 /4 035221 000382

Glas-Pfandflasche 0,5/1,0 I*
frisch gezapft

12 12 12 12
10kg - Eimer Blaubeer-Kurt 5kg - Eimer
034 /4035221000344 03101/4 035221031010 04174035221 000412

Himbeer-Kurt 10kg - Eimer

03102 /4035221 031027 047 /4035221000474

. * .

Pflaume-Zimt-Kurt 10kg - Premium-Sahne 33%

03103 /4035221 031034 046 / 4 035221 000467
NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je 100g 30% (33%) NAHRWERTANGABEN je100g
Energie 289 k) /69 keal  Energie 399kJ/95keal  Energie 1269 kJ /303 keal (1313 kJ /318 kcal)  Energie 859 kJ / 205 keal
Fett 409 Fett 359 Fett 31,79 (34,09) Fett 2009
davon gesattigte Fettsduren 2,49 davon gesattigte Fettsduren 2,1g davon gesattigte Fettsduren 17,79 (19,7 g)  davon gesattigte Fettsduren 12,19
Kohlenhydrate 4,49  Kohlenhydrate 7,59  Kohlenhydrate 3,39 (3,39g) Kohlenhydrate 369
davon Zucker 4,49  davon Zucker 7,09 davon Zucker 3,39 (33g) davon Zucker 369
EiweiB 3,4g EiweiB 3,09 EiweiB 2449 (2,49 EiweiB 28¢g
Salz 0,11g Salz 02g Salz 0,09g(0,09g) Salz 0,10g

Samig-mild, erfrischend und viel-
seitig zu genieBen:

Mit frischem Obst, Musli oder fir Ihre
spezielle SalatsoBe.

* exklusiv
im Molkereiladchen!

Samig-mild, mit Fruchtzubereitungen
aus okologischem Anbau.
*saisonales Produkt

Nicht warmebehandelt und

ohne Stabilisator, daher optimal
schlagfahig und frisch. Die geschla-
gene Sahne zeichnet sich durch hohes
Volumen und Festigkeit aus.

Samig-mild, vielseitig in der Kiiche
einzusetzen: Fir leckere SoBen und
zum Backen.



Geschmack der
begeistert ...

Hittenthaler

Butter

Genuss pur

Rollenbutter

So wie wir sie mogen

Schichtkdse

Handgeschépfte Qualitat

Fettgehalt

82%

82%

10 % Fett i.Tr.

Verpackungsart
Art.-Nr./ EAN-Code

Fiir den Endverbraucher

250 g-Packchen
020 / 4 035221 000207

lose */ Rollenbutter
021/ 4 035221 000214

500 g (im Pergament)
060/ 4 035221 000603

*nur im Molkereiladchen

500 g (vakuumiert)
063 / 4 035221 000634

Verpackungseinheit 40 40 (im Pergament), 6 (vakuumiert)
GroBgebinde Rollenbutter, ca. 3 kg 5 kg-Eimer

Art.-Nr./ EAN-Code 021/4 035221 000214 061/ 4 035221 000610

Fiir Einzelhandel, 10 kg-Block 10 kg-Eimer

Gastronomie
und GroBverbraucher

02274035221 000221

064 /4035221 000641

25kg-E2-Eurokasten
062 / 4 035221 000627

NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je 100 g
Energie 3101 kJ /741 keal ~ Energie 3101 kJ /741 keal ~ Energie 380 kJ /91 keal
Fett 8329 Fett 83,2g Fett 249
davon gesattigte Fettsduren 53,89 davon gesattigte Fettsduren 53,89 davon gesattigte Fettsduren 159
Kohlenhydrate 0,69  Kohlenhydrate 0,69 Kohlenhydrate 38¢g
davon Zucker 0,69 davon Zucker 0,69  davon Zucker 389
EiweiB 0,79 EiweiB 0,79 EiweiB 12,79
Salz 001g Salz 001g Salz 0,10g

Das Besondere unserer Hiittenthaler Butter:

Der traditionelle Weidegang auf den Mittelgebirgshangen des Odenwaldes
tragt maBgeblich zu dem unverwechselbaren Geschmack bei.

Der leicht gesauerte frische Rahm hat dariiber hinaus mindestens

18 Stunden Zeit zu reifen und kann so sein

besonderes Aroma ausbilden.

Mit viel Handarbeit zubereitet
(handgeschdpft).

Die natiirliche Entmolkung iiber
12 Stunden verleiht unserem Schicht-
kase seine spezielle gewachsene
Konsistenz und Ergiebigkeit.

Ideal zum Backen und die héusliche
Kochkése-Zubereitung.



Speisequark
mager

Viel Protein

Speisequark
20%

Schmackhaft und ergiebig

«

Speisequark
40 %

Cremig milde Konsistenz

Fruchtquark

Erfrischender Genuss

0% Fetti.Tr.

20 % Fetti.Tr.

40 % Fetti.Tr.

25 % Fetti.Tr.

250 g-Becher
070 / 4 035221 000702

250 g-Becher

081/4035221 000818

250 g-Becher
082 /4035221 000825

250 g-Becher
085 / 4 035221 000856

12 12 12 12

5 kg-Eimer 5 kg-Eimer 5 kg-Eimer

072 /4035221000726 083 /4035221000832 084 /4035221000849

10 kg-Eimer

073 /4035221000733

25kg-E2-Eurokasten

064 /4035221 000740

NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je 100 g
Energie 304 kJ/ 73 keal  Energie 458 kJ /109 keal ~ Energie 664 kJ /159 kcal ~ Energie 603 k) / 144 keal
Fett 02g Fett 519 Fett 149 Fett 5149
davon gesattigte Fettsduren 0,2g davon gesattigte Fettsduren 2,99 davon gesattigte Fettsduren 6,59 davon gesattigte Fettsauren 3,1¢g
Kohlenhydrate 3,2g  Kohlenhydrate 2,79  Kohlenhydrate 2,69  Kohlenhydrate 1559
davon Zucker 3,2g davon Zucker 2,79 davon Zucker 2,6g davon Zucker 15,59
EiweiB 13,59  EiweiB 1259  EiweiB 11,19  EiweiB 849
Salz 0,10g Salz 0,09g Salz 0,09g Salz 0,07g

Huttenthaler Speisequark ist ergiebig und schmackhaft.
Die traditionelle Herstellungsweise garantiert
die nattirliche, feste Konsistenz und hohe Ausbeute bei der

Weiterverarbeitung.

Mit Fruchtzubereitung aus
kontrolliert 6kologischer
Erzeugung.






nsere
herzhaften
Weichkdse

mit
Rotkultur...

Der Odenwalder Vesper-Kase

Der traditionelle Odenwalder Friihstlickskase
beliebt als ,Handkase mit Musik”

Der Hittenthaler

Der Cremige

Milch Kuh Kuh Kuh

Typ Weichkase/Rotkultur Weichkase/Rotkultur Weichkase/Rotkultur
Fettstufe Halbfettstufe Halbfettstufe Vollfettstufe
Verpackungsart Rolle Rolle Stlick

GroBe 5x100g 2x100g 1009

Art.-Nr./ EAN-Code

090 /4035221 000900 091/4 035221000917

094 /4035221 000948

Fiir den Endverbraucher

Verpackungseinheit 6 6 12

Fur Einzelhandel, Gastronomie

und GroBverbraucher
NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g
Energie 772 k)1 184 keal  Energie 772 k)1 184 keal  Energie 1152 kJ / 275 keal
Fett 90g Fett 90g Fett 2189
davon gesattigte Fettsduren 559 davon gesattigte Fettsduren 5,59 davon gesattigte Fettsduren 13,29
Kohlenhydrate 0,0g  Kohlenhydrate 0,0g  Kohlenhydrate 00g
davon Zucker 0,0g davon Zucker 0,0g davon Zucker 00g
Eiwei 24,29  EiweiB 24,29  EiweiB 20,19
Salz 2469 Salz 2469 Salz 1,989

Magerstufe — unter 10%
Viertelfettstufe — mind.10%
Halbfettstufe — mind. 20%
Dreiviertelfettstufe — mind. 30%
Fettstufe — mind. 40%
Volifettstufe — mind. 45%
Rahmstufe — mind. 50%

Eine Hommage an seine Heimat, den Odenwald.
Eine echte regionale Raritét fiir GenieBer und Kaseliebhaber, hergestellt
nach bewahrter Tradition. Mit viel Handarbeit entwickelt er nach
14-tagiger Reifung sein herzhaftes Aroma.

Perfekt fiir eine schmackhafte Vesper mit oder ohne , Musik”

Hier finden Sie unsere raffinierten Rezeptideen:

Der ,Huttenthaler” ist der cremige
Bruder des Odenwalder Vesper-Kases.
Er reift gleichmaBig durch die gesamte
Kasemasse.

Benannt nach dem Ort seiner
Erfinder, dem Odenwélder Dorf
Hittenthal.



Beliebt sind die

milden ,veredelten”

Kase-Taler...

10

o Der Mossautaler

s
”

Der ,Sonnige”

Der Lindl-Kdse

Siegfrieds Liebling

Milch Kuh Kuh

Typ Halbfester Schnittkase Halbfester Schnittkase
Fettstufe Rahmstufe Rahmstufe
Verpackungsart Stuick Stiick (vakuumiert)
GréRe 100 g 2x100g

Art.-Nr./ EAN-Code

096 /4035221000962

097 /4035221000979

Fiir den Endverbraucher

Verpackungseinheit 12 - 6x 2009
b

Fiir Einzelhandel, Gastronomie e

und GroBverbraucher =
NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g
Energie 1305k) /312 keal  Energie 1305 kJ / 312 keal
Fett 2559 Fett 2559
davon gesattigte Fettsauren 1559  davon gesattigte Fettsauren 1559
Kohlenhydrate 0,09  Kohlenhydrate 00g
davon Zucker 0,09 davon Zucker 00g
EiweiB 21,179 EiweiB 21,1¢g
Salz 1,789  Salz 1,789

Milder, halbfester Schnittkase

in der Wachshiille.

GleichmaBig durch die Kdsemasse
gereift,

Benannt nach dem
,Lindl-Brunnen” an der Siegfried-
straBe in Hittenthal.



Der Krautertaler
Wintertaler™

Viel Geschmack in der Hille

Der Gewirztaler

Die aromatische Verfiihrung

Grill- und Ofenkase

Der kleine Rebell
im Tonschalchen

Kuh Kuh Kuh
Halbfester Schnittkase Halbfester Schnittkase Halbfester Schnittkase
Rahmstufe Rahmstufe Rahmstufe

Stuick (vakuumiert)

Stiick (vakuumiert)

Stlick (vakuumiert) im Tonschalchen

2x 100 g
09720/ 4 035221 097207

2x 100 g
09710/ 4 035221097108

100 g
09750/ 4 035221 097504

10
NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g
Energie 1305kJ /312 keal ~ Energie 1305kJ /312 keal ~ Energie 1305 kJ / 312 keal
Fett 2559  Fett 2559  Fett 2559
davon gesattigte Fettsduren 15,59  davon gesattigte Fettsduren 15,59  davon gesattigte Fettsauren 1559
Kohlenhydrate 0,0g  Kohlenhydrate 0,0g  Kohlenhydrate 00g
davon Zucker 0,09 davon Zucker 0,0g  davon Zucker 00g
EiweiB 21,19 EiweiB 21,19 EiweiB 21,19
Salz 1,789 Salz 1,789 Salz 1,789

Der Krdutertaler und der Gewtirztaler schmecken frisch und wiirzig.
Sie sind die harmonischen Begleiter zu Wein und Bier. Sie sind kalt und

auch Uberbacken ein Genuss.

*Der Wintertaler: In den Monaten Oktober bis Marz haben wir den
Krdutertaler mit einer speziellen Wiirzung im Sortiment.

Unser Grill- und Ofenkase

ist cremig-pikant und Uberzeugt

mit seiner besonderen Chili und
Knoblauch-Note.

In maximal 15 Minuten servierfertig.

GenieBen Sie auch
unsere anderen Kasetaler
aus Kuh- und
Ziegenmilch warm
aus dem Ofen!
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Liegen-Frischmilch  Ziegen-FrischKadse

Die wertvolle Alternative Samig milder Genuss

nsere
Liegenmilch-
Spezialitaten,

schonend

verarbeitet! [ | -
Milch Ziege Ziege
Typ
Fettstufe 3,2% 45% Fett i.Tr.
Ziegenmilch Verpackungsart Glas-Pfandflasche™ Becher
ist ein besonders GroBe 05/101 150g
wertvolles Art.-Nr./ EAN-Code frisch gezapft 109 / 4 035221 001099
_Lf!be_nsmltt_el. D'? Fiir den Endverbraucher *exklusiv im Molkereiladchen
jahrliche Milchleistung
einer Ziege ist gering: Verpackungseinheit 6 x150g
Ca. 400 -1.000 1. T -
Fir Einzelhandel, Gastronomie
. . und GroBverbraucher
Die Wintermonate von
November/ Dezember b|S EAHSWERTANGABEN i £e6;0kOg‘ EAHBWERTANGABEN S j1e6;0kOg‘
- . . nergie c nergie ca
Februar/Marz sind melkfrei. Fett 329 Fet 1309
|n dieser Zelt Sorgen d|e davon gesattigte Fettsduren 2,6 g davon gesattigte Fettsduren 94¢
Kohlenhydrate 4,29  Kohlenhydrate 44q
legen Tur aen Nacnwucns. davon Zucker 4,29  davon Zucker 444
Ziegen fir den Nachwuch
. T EiweiB 3,09 EiweiB 85¢g
Es ist daher mqgllch, dgss o bilg S i
Sie nicht alle Ziegenmilch-
produkte in dieser Jahreszeit Die Alternative fiir Eine handgeschdpfte Spezialitét.
genieBen konnen. den Kuhmilch-Allergiker. Mild, cremiger Genuss, streichfahig.

Im Molkereiladchen bieten wir den
Ziegen-Frischkase auch verfeinert mit
frischem Scnittlauch an.
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Zickli Natur

Der , Fein-Milde”

Krduter-Zickli

Der , Stdlandische”

Gewirz-Zickli

MIt pikanter Note

Krduter-Zickli

im Glas
Eingelegt in Ol

Ziege Ziege Ziege Ziege

Halbfester Schnittkase Halbfester Schnittkase Halbfester Schnittkase Halbfester Schnittkase
45 % Fetti.Tr. 45 % Fetti.Tr. 45 % Fetti.Tr. 45% Fett i.Tr.

Stlick (vakuumiert) Stlick (vakuumiert) Stlick (vakuumiert) Glas

2x100g 2x100g 2x100g 180 ml €

11274035221 001129

10174 035221001013

111/4 035221001112

108 /4 035221 001082

6 x200g 6 x200g 6
NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g NAHRWERTANGABEN je100g
Energie 1152k)/275keal  Energie 1152 k) / 275 keal ~ Energie 1152 k) /275 keal ~ Energie 1152 k) / 275 keal
Fett 21,89 Fett 21,89 Fett 21,89 Fett 2189
davon gesttigte Fettsduren 13,29 davon gesttigte Fettsduren 13,29 davon geséttigte Fettsauren 13,29 davon geséttigte Fettsauren 1329
Kohlenhydrate 1,09 Kohlenhydrate 1,09  Kohlenhydrate 1,09  Kohlenhydrate 1,09
davon Zucker 1,09 davon Zucker 1,0g  davon Zucker 1,0g  davon Zucker 109
EiweiB 20,19  FiweiB 20,1g  EiweiB 20,1g  EiweiB 20,1¢g
Salz 1,989  Salz 1,989 Salz 1,989 Salz 1,98 ¢

Ein milder, halbfester Schnittkase, der
auch denen schmeckt, die Ziegenkase
als zu streng empfinden.

Er schmeckt auch sehr lecker, wenn
man ihn mit O, Rosmarin, Walniissen
und Honig verfeinert und kurz in den
Ofen schiebt.

Frischer, halbfester Schnittkase.

Mild im Geschmack, mit pikanter Krau-
ternote durch Oregano, Basilikum, Ros-
marin, Estragon, Thymian und buntem

Pfeffer. Unser Tipp: Feingeschnitten und
mariniert mit Tomaten, frischem Basili-
kum, Olivendl und Balsamico. Ideal zu

Salaten oder zum Gratinieren!

Frischer, halbfester Schnittkase.

Mild im Geschmack, mit wiirzig pikan-
ter Gewlirznote durch Knoblauch,
Schwarzkiimmel, Paprika edelsiB,
Chili, Oregano, Basilikum, Rosmarin
und Majoran.

Frische, halbfeste Kase-Stiicke,
eingelegt in Pflanzendl mit feinen
Krdutern.
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Hittenthaler Eis
..das kleine Glick

Verpackungsart
Art.-Nr./ EAN-Code

135 ml - Becher
141/ 4 035221 001419

*

Gebrannte

135 ml - Becher
145/ 4 035221 001457

135 ml - Becher
140 / 4 035221 001402

135 ml - Becher
132/ 4 035221 001327

Spekulatius*

135 ml - Becher
139/ 4 035221 001396

Fir den Endverbraucher

500 ml - Becher
14101/ 4 035221 141016

500 ml - Becher
14501/ 4 035221 145014

500 ml - Becher
14001 / 4035221 140019

500 ml - Becher
13201/ 4 035221 132014

500 ml - Becher
13901/ 4 035221 139013

Verpackungseinheit

12

12

12

12

12

NAHRWERTANGABEN je 100 g

Energie 1135k / 271 keal 578 kJ /137 keal 947 k) / 225 keal 947 k) / 225 keal 1135k) /271 keal
Fett 1739 299 12,49 1249 1739
davon gesattigte Fettsduren 11,69 179 43¢ 43¢ 1169
Kohlenhydrate 2429 2349 2359 2359 24,29
davon Zucker 1949 20,89 1739 1739 19449
EiweiB 379 339 48¢ 48¢g 379
Salz 0,159 01g 01g 01g 01g

m Erdbeer-Sorbet Himbeer-Sorbet Mango-Sorbet Zitronen-Sorbet
Verpackungsart 135 ml - Becher 135 ml - Becher 135 ml - Becher 135 ml - Becher

Art.-Nr./ EAN-Code

134 /4035221001341

137 /4035221001372

135/4 035221 001358

136 /4035221 001365

Flir den Endverbraucher

500 ml - Becher
13401/ 4 035221 134018

500 ml - Becher
13701/ 4 035221 137019

500 ml - Becher
13501 /4 035221 135015

500 ml - Becher
13601/ 4 035221 136012

Verpackungseinheit 6 6 6 6

NAHRWERTANGABEN je 100 g

Energie 436 k) / 104 keal 436 k) / 104 keal 477 k) / 113 keal 521 kJ /123 keal
Fett 029 02g 02g 029
davon gesattigte Fettsduren 00g 00g 00g 00g
Kohlenhydrate 219¢ 2199 2489 26,19
davon Zucker 2049 2049 2339 2459
EiweiB 039 039 029 02g
Salz 00g 00g 00g 00g
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Hittenthaler
Eis-Genuss...

Wir setzen auf die besten
Zutaten fiir ein
unvergleichliches
Geschmackserlebnis.

ator B

Caramel I Schokolade

Pflaume-Zimt* Pistazien-Crunch ‘ I

135 ml - Becher 135 ml - Becher
143 /4 035221 001433 131/4 035221001310

135 ml - Becher
142/ 4 035221 001426

135 ml - Becher
138 / 4 035221 001389

Stracciatella

. GUE maAN -

g HI

Vanille

135 ml - Becher
133/ 4 035221 001334

135 ml - Becher
130/4 035221 001303

500 ml - Becher
14201/ 4 035221 142013

500 ml - Becher
13801/ 4 035221 138016

500 ml - Becher 500 ml - Becher
14301 /4 035221 143010 13101/ 4 035221 131017

500 ml - Becher
13301/ 4 035221 133011

500 ml - Becher
13001/ 4 035221 130010

12 12 12 12

12

12

1135k / 271 keal 1135 k) / 271 keal 1135 k) / 271 keal 732 k) / 174 keal

1135 kJ /221 keal

965 kJ / 230 keal

1739 1739 1739 6,59 1739 13,29
11,69 11,69 1169 359 1169 709
2429 24,24 24,24 2434 2,24 2324
1944 1944 1944 20,79 1944 1849
37¢g 37¢g 37¢g 3,2¢g 37¢g 39¢g
0,1¢q 0,1g 01g 01g 01g 01g
Handwerkliche Herstellung Unsere Milcheis- und Sorbet-Auswahl gibt
in unserer Hiittenthaler Eismanufaktur. es in 135 ml- und fiir das groBe Eisvergntigen
~ in 500 ml-Becher.
Frische Odenwalder Vollmilch - Auf Anfrage auch in 5 -Wannen
(mind. 4% Fett) und ‘
Hiittenthaler Sahne fiir eine ’\ *Saisonal verfugbar im Winter
natlrliche Cremigkeit.
Besuchen Sie unsere E
Hochwertige und Eis-Webseite )
natiirliche Zutaten: e
Feinste Valrhona-Kuvertlire, Ol
ganze Frichte =
und echte Bourbon Vanille.
5 K
E, DIE MAN scHmE
€nthalé¢’
iy m-hiusgemathf i 15

scher Ogenwalde’ ' /
und Sahne /



Das Kleine
Glick @
vor Ort

Frankfdrter Kreuz
A

Darmstadt
Hochst

Darmstafiter Kreuz

(LT D i O DENWALD

Mossautal
Ortsteil Hiittenthal

Heidelberg

Einkaufen 24/7

Ein Besuch in unserer idyllischen
Mittelgebirgs-Region lohnt sich

immer!

Sie konnen im Molkereiladchen
einkaufen.

Hier bieten wir unserere Milch- und

In zwei Verkaufsautomaten

auf unserem Molkereigeldnde

kénnen Sie Milch- und Kése- ha
spezialitaten sowie unser
hausgemachtes Eis-Sortiment

Kdsespezialitaten aus laufender zu jeder Zeit einkaufen.

Produktion taglich frisch an. Das Beste aus Odenwdlder Milch
Wir verarbeiten ca. 14.000 | Kuhmilch

und ca. 1.000 | Ziegenmilch am Tag. Molkereiweg 1 - 64756 Mossautal/Odw.

. Lo Fon 06062 2665-0
GenieBen Sie eine entspannte . :
L - Mail: molkerei@huettenthal.de
Auszeit in unserem idyllischen

Milchgarten — der perfekte Ort fi FUR KUNDEN UND ABHOLER wwnwmolkerel-huettenthal.de
eine genussvol.le Pause nach dem Montag bis Freitag
Einkauf oder einer Wanderung.

. T 8.00 — 17.00 Uhr
Starken Sie sich mit unseren leckeren — Einfach mal reinschauen!
Milch- und Kasespezialitdten aus 9
unserem Molkereilddchen, wéhrend 8.00 - 13.00 Uhr
die Kinder auf der Wiese toben.

Wir freuen uns auf lhren Sommerzeit: 1 Stunde langer
Besuch! Januar, Februar: Montags Ruhetag




